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Herzlich Willkommen! In unserem Restaurant bieten wir typische Rezepte aus der
italienischen Tradition sowie ausgezeichnete Pizza. Starten Sie Ihr kulinarisches Erlebnis
mit unseren verlockenden Antipasti, welche Thnen die mediterrane Kost naher bringen.

Tauchen Sie dann ein in unsere authentischen Nudelgerichte, die liebevoll mit
hausgemachten Saucen und den frischesten Zutaten zubereitet werden. Erlauben Sie sich
an den reichen Aromen unserer holzbefeuerten Pizzen teilzuhaben, welche mit
ausgewahltem Kombinationen von Toppings belegt sind, die Sie direkt ins Herz Italiens
bringen. Aber halten Sie Platz fur unsere dekadenten Desserts frei, wo jeder Bissen ein
stfies Finale zu Ihrem italienischen Festmahl ist. Kombinieren Sie Thre Mahlzeit mit einer
Auswahl aus unserer kuratierten Weinkarte, die die besten Sorten aus Italiens berihmten
Weinbergen prasentiert. Fiir unterschiedliche Ernahrungsbedurfnisse stehen glutenfreie
oder vegetarische Optionen zur Verfiigung. Zusammen als Familie, sowie mit
Unterstutzung von Mitarbeitenden und jahrelanger Erfahrung in der Gastronomie haben
wir dieses Konzept auf die Beine gestellt. Wir hoffen naturlich, dass Sie uns auf dieser
Reise begleiten und wir Ihnen eine angenehme Erfahrung bieten kénnen.

Lassen Sie sich gerne auf diese romantische und ungezwungene Atmosphare ein, die Sie
hier in schonen, griinen Spandau erwartet.




Aperitivi - Aperetivs

Martini 1,12

Bianco, Rosso oder Dry

Prosecco 12

[talienischer Schaumwein, trocken

Bicicletta 16,12
Campari, Crodino, WeiBwein mit Orangenschale und Eiswurfel

Aperol Spritz 1812

Aperol mit WeiBwein, Mineralwasser und Orange

Hugo 1

HolunderblUten Sirup, Prosecco, Limetten, Minze und Eiswurfel

Ramazotti Rosato Tonic 12

Ramazzotti Rosato mit Tonic Water, Eiswurfel und Limetten

Ramazotti Rosato Prosecco 12

Ramazzotti Rosato mit Prosecco, Eiswurfel und Limetten

Limoncello Spritz 1

Limoncello mit Prosecco, EiswUrfel und Zitronen

Limoncello Tonic 2

Limoncello mit Tonic, Eiswurfel und Zitronen

Sarti Spritz 12

Sarti, Prosecco, Mineralwasse, Eiswurfelr mit Limetten

Wild Berry Lillet 12

Lillet Blanc mit Schweppes Wild Berry, Eiswlrfel roten Beeren und Minze

Lillet Spritz 1

Lillet Blanc mit Prosecco, Mineralwasser, Eiswlrfel und Orangenscheibenen

Aperitivi - Aperivs (alkoholfrei)

Aperol Spritz 0.00% 18,12
Orangen-Spritz-Sirup mit Tonic, Mineralwasser und Eiswurfel

Hugo 0.00% 138,12

HolunderbllUten-Sirup, Tonic, Limetten, Minze und Eiswurfel

6.00 €

6.00 €

8.50 €

8.50 €

8.50 €

7.90 €

8.50 €

8.50 €

7.90 €

8.50 €

8.50 €

8.50 €

7.50 €

7.50 €



Antipasti - Vorspeisen

Vitello Tonnato cpJ4 16.50 €

Scheiben vom Kalbsricken mit Kapern und Thunfischcreme

Tris di Antipasti ¢np,6,4,,12 17.50 €

gemischte Vorspeisenplatte: Vitello Tonnato, Carpaccio di Manzo und
Scottata al Forno

Carpaccio di Manzo 6412 16.00 €

Marinierte Rinderfiletstreifen mit frischen Champignons, Rucola und
gehobeltem Grana Padano

Antipasti Italiana 64,412 15.50 €

gemischte Vorspeiseplatte italienischer Art

Scottata al Forno ¢ 18.00 €

DUnne Kalbsmedaillonscheiben im Ofen gebacken, mit Truffeldl, Rucola und
gehobeltem Grana Padano

vegetarische Vorspeisen

Bruschetta a 7.00 €

Tomantenwdurfel mit Knoblauch und italienischen Krautern auf
vier Scheiben hausgemachtem, gerostetem Brot (optional glutunfrei)

Bufala alla Caprese ¢,4 14.50 €

Buffelmozzarella mit Kirschtomaten und Basilikum

Carpaccio di Barbabietola & 15.50 €

hauchdunne Rote Bete - Scheiben mit Ziegenkase und Rucola, verfeinert
mit Walnlissen und Honig verfeinert

Antipasti vegetariana 12,907€

diverses saisonales Gemuse mariniert und gegrillt/eingelegt



Zuppa - Suppen

Minestrone

Gemusesuppe

Crema di Pomodoro «

Tomaten-Cremesupee verfeinert mit Basilikum

Zuppa di Pesce BpN

Fischsuppe mit Knoblauch

Insalata - Salate

Insalata Mista 64,12

Kleiner gemischter Salat

Insalata Tesoro 6,12

Kleiner gemischter Salat mit Bresaola, Mozzarella, Champignongs und
Pinienkernen

Insalata Tonnorino b,

Gemischter Salat mit Thunfisch und Schafskase

Insalata Mediterrano ¢

Rucolasalat mit Parmaschinken, Kirschtomaten, und Grana Padano

Insalata dello Chef ¢

Gemischter Salat mit Hahnchenbruststreifen, frischen Champignons
und Grana Padano

Insalata con Salmone spga

Gemischter Salat mit frischem Lachs, Shrimps, Kirschtomaten und
Mozzarella

Focaccia - Pizzabrot

Focaccia Classico

mit Olivendl und Rosmarin

Focaccia Pomodori a

mit TomatenwdUrfeln

Focaccia Gorgonzola ae
mit Gorgonzolakase

Focaccia Parma aa
mit Parmaschinken

7,50°%

7,50 €

15,00 €

7,90 €

18,50 €

13,50 €

14,50 €

15,50 €

16,50 €

7,50 €

8,00 €

950 €

10,90 €



Pizza cottaso pietra - Steinofenpizza

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt und gern

kédnnen Sie Ihre Pizza erganzen (gegen Aufpreis)

Pizza Margherita mit Basilikum Ag
Pizza Napoli mit Kapern, Sardellen und Oliven AD,G

Pizza Mista mit Salami, Schinken, Champignons und Peperoni AG,3

Pizza Salami mit Salami aG,3

Pizza Spinaci mit Spinat und Gorgonzola AG3

Pizza Calabrese mit pikanter Salami und rote Zwiebeln agGz3

Pizza Parma mit Parmaschinken, Rucola und Grana Padano

Pizza Vegitariana mit mit frischem Gemuse AG

Pizza Mediterrano mit Artischocken, Oliven und Knoblauch

Pizza Patatona mit Kartoffelscheiben und Rosmarin AG

Pizza Bressola mit Bundnerfleisch, Birnen und Gorgonzola

Pizza Tonno e Cipolle mit Thunfischstiicken und Zwiebeln

Pizza Salmone mit frischem Lachs und Créme Fraiche
Pizza Scampi mit Garnelen, Shrimps und Knoblauch

Pizza Trevigiani mit Parmaschinken, gerduchertem
Kase und Radicchio

Pizza Nocciolina pikanter Salami, Bundnerfleisch,

NUssen und Grana-Padano

A,D,G
A,D,G

A,G,3

A,G,H

A,G,3

AD,G

AG

AD,G

10,50 €
12,50 €

14,00 €
12,50 €
14,50 €
13,50 €
15,50 €
12,50 €
13,50 €
12,50 €
17,50 €
13,50 €
16,50 €
16,50 €
14,50 €

17,50 €



Carne - Fleischgerichte

Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit Kartoffeln und Gemuse serviert

Petti di Pollo alla Griglia «

Hahnchenbrust vom GCril

Pollo al Limone o

Hahnchenbrust in Minz-Zitronensauce, verfeinert mit gerdsteten
Pinienkernen

Filetto di Maiale al Vino Rosso 12

Schweinefiletmedaillons mit Steinpilzen in Rotweinsauce

Filetto di male al Gorgonzola e Nocci gu

Schweinefiletmedaillons mit Radicchio und WalnUssen
in Gorgonzolasauce

Saltimbocca alla Romana 12

Kalbsfiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in WeiBweinsauce

Filetto di Vitello al Vino rosso 1

Kalbsfiletmedaillons mit Steinpilzen in Rotweinsauce

Misto di Carne alla Griglia 12
GCemischte Grillplatte
fur 2 Personen

Pesco - Fischgerichte

Salmone in Crosta b.G

Frisches Lachsfilet mit Petersilienkruste in der Pfanne gebraten

Scampi alla Griglia s

GroBgamelen vom Grill mit Spaghetti Aglio Olio, ohne GemUse

Erganzungen zu ihrem Hauptgericht:

Champignon-Sahnesauce (G), Sahnesauce mit grinem
Pfeffer (G,A).Gorgonzolasauce (G) oder WeiBweinsauce (12)

19750 €

21,50 €

23,50 €

24,50 €

26,50 €

27,50 €

26,90 €
48,00 €

26,00 €

27,90 €

je 4,00 €



Pasta - Nudelgerichte

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncini ac

mit Knoblauch, Olivendl, Peperoni und Tomaten

Spaghetti all’Amatriciana aec

mit Speck in pikanter Tomatensauce mit Pecorino

Spaghetti con Pera e Nocci agcH

mit Birnen, Walnussen, Radicchio und Gorgonzolasauce

Spaghetti Carbonara aec3

mit Schinken, Eigelb und Parmesan in Sahnesauce

Linguine Barone agcz12

mit Kalbsfiletstreifen und Steinpilzen in Cognac-Sahnesauce

Linguine con Scampi ABcz2

mit Garnelen Shrimps und Tomaten

Linguine alla Toscana aceH

mit getrockneten Tomaten, Kirschtomaten, Oliven, Pinienkernen
und Rucola in leichter Sauce mit Grana Padano

Penne alla Arrabbiata ac

mit Knoblauch, Zwiebeln und Basilikum in pikanter Tomatensauce

Penne dello Chef acg

mit Hahnchenbruststreifen und Champignons in Sahnesauce

Penne alla Puttanesca acgGa

mit Sardellen, Oliven, Kapern in leicht pikanter Tomatensauce

Tagliatelle al Limone ac

mit Hadhnchenbruststreifen, Minze, Bsilikum in Zitronensauce

Tagliatelle al Salmone aBcp

mit frischenlLachsstreifen und grinem Spargel

Lasagne Bolognese aca4

mit Rindfleisch-Tomatensauce, italienischen Krautern,
Mozarella und Parmesan

12,50 €

13,50 €

15,50 €

12,50 €

17,50 €

17,50 €

14,00 €

12,50 €

13,50 €

13,50 €

16,00 €

17,50 €

14,50 €



Per Bambini - Fir Kinder

Spaghetti Bambini ac

Pizza Bambini ac

mit Tomatensauce

mit Tomatensauce, Mozzarella und s
Salami oder frischen Champignons

Dolce - Dessert

Tiramisu AcG:2

Panna Cotta a2,

Dessert Misto acG,1,2,9
Schokoladensouffle csa
Tartufo-Eis ce6

Mousse au Chokolat c¢g

hausgemacht

hausgemachtes Sahnedessert
mit Fruchtsauce

hausgemacht

mit einer Kugel Vanilleeis

zur Auswahl: Schokolade,

Limoncello, Kaffee
hausgemacht

7,50 €
7,50 €

8,50 €

8,90 €
8,50 €
7,50 €

Bevande Calde - Warme Getranke

Espresso 2

Espresso Doppio 2

Espresso Macchiato 26

Cappuccino 26

Latte Macchiato 26

Americano 2

Heifle Schokolade «

Tee
Grog

optional mit Sahne

verschiedene Sorten

mit 4cl Rum, Mischgetrank

3,20 €
5,60 €
3,20°€
8,90 €
5,50 €

3,50 €
4,90 €
3,50 €
6,00 €



Bevande Fredde - Kalte Getranke

Coca-Cola 1,24
Coca-Cola Zero 12467

Schweppes Bitter Lemon 3as

Schweppes Tonic Water
Schweppes Ginger Ale 14
IceTea

Fanta 1349

Sprite 2

Fassbrause 14

Spezi 12349
Apfelschorle
Rhababersaft

Apfel- oder Orangensaft
Kirschnektar
Bananennektar

KiBa

Aqua Morelli Wasser

Voéslauer Mineralwasser
Voslauer Stilles Wasser

Flasche
Flasche
Flasche
Flasche

Flasche

Flasche

Birre - Bier

Weihenstephan Pils vom Fass
Moretti vom Fass italienisches Bier a
Bierhaltige Mischgetranke a

Lubzer

alkoholfrei

Weihenstephan Weifibier a

Kristall, Dunkel, Hefe oder
alkoholfrei

Opall

3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €

@rsil

4,20 €
4,20 €
4,20 €

Flasche 4,20 €

Flasche

0,41

4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

7754

7,90 €
6,50 €
6,50 €

0) /551l

5,80 €
5,80 €
5,80 €

5,50 €



Liquore&Amari - Likore&Bitter

Amaretto 1+ Mandellikor

Sambuca Anislikér

Limoncello 1 italienischer Zitronenlikor
Baileys Irish Cream 1256 Whiskey- Sahnelikor
Ramazotti sizilianischer Krauterlikér
Amaro Averna 1 sizilianischer Bitterlikor
Fernet Branca Bitterlikor
Jagermeister Krauterlikér

Alcolici - Spirituosen

Wodka Gorbatschow a Wodka

Tequila Agaven-Brand
Malteserkreuz Aquavit Aquavit

Grappa 12 Hausmarke

Brandy - Cognac - Whiskey

Vecchia Romagna 1 italienischer Brandy
Remy Martin 1 Cognac

Jim Beam Bourbon Whiskey
Jack Daniels a Tennessee Whiskey

Johnnie Walker aa Scotch Whiskey

@:24c]

8,50 €
4,00 €
4,00 €
4,20 €
4,20 €
4,50 €
4,50 €
4,20 €

g2.cl

3,50 €
4,20 €
4,50 €
4,50 €

@26l

5,50 €
6,50 €
5,00 €

5,50 €
6,50 €



Vini Sfusi - Offene Weine

Alle Weine enthalten Sulfide (12)

@28
Trebbiano 7,50 €
weiB, trocken, fruchtig, wirzig
Solemar 8,50 €
weil3, trocken
Rosé 8,50 €
rose, halbtrocken, fruchtig
Montepulciano 8,00 €
rot, trocken, fruchtig
Nero d"Avola 8,50 €
trocken, fruchtig, kraftig
Lambrusco Perlwein 8,50 €
rot, spritzig, suf3
Weifdlweinschorle 6,50 €
Prosecco

italienischer Schaumwein, trocken

0,51
14,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

11,00 €

Flasche

ALLE

24,00 €

26,00 €

26,00 €

26,00 €

27,00 €

26,00 €

O 7SH
35,00 €

Sprechen Sie gerne unsere Kellner an fiir weitere Angebote wie z.B. Flaschenweine.

Vielen Dank!



Longdrinks

B2 |

Wodka - Bitter Lemon 3aga 0,4 cl 8,50 €
Gin Tonic ss 0,4 cl 8,50 €
Bacardi - Cola 124 0,4 cl 8,50 €
Whisky - Cola 1244 0,4 cl 8,50 €
8,50 €

Allergene:

A - enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) / B - enthalt
Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse / C - enthalt Eier oder Eiererzeugnisse / D - enthalt
Fisch oder Fischerzeugnisse / E - enthalt Erdnusse oder Erdnusserzeugnisse / F - enthalt Soja
oder Sojaerzeugnisse / G - enthalt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) / H - enthalt
Schalenfrichte oder deren Erzeugnisse (Mandeln,

Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss) / 1 -
enthalt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse / J - enthalt Senf oder Senferzeugnisse / K - enthalt
Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse / L - enthalt Schwefeldioxid und Sulfite / M -
enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus / N - Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff / 2 coffeinhaltig / 3 mit Antioxidationsmittel / 4 SGuerungsmittel / 5 mit
Konservierungsmitteln / 6 mit SUBstoff / 7 enthalt eine Phenylalaninquelle / 8 chininhaltig / 9
Stabilisatoren / 10 aufgeschaumt mit Stickoxydul / 11 Taurin / 12 enthalt Sulfite / 13
Geschmacksverstarker / 14 geschwarzt
* Formfleisch aus Vorderschinkenteilen zusammengeflgt mit Antioxidationsmitteln,
Geschmacksverstarkern und Phosphat
Alle Preise sind incl. MwSt. und Service.



